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Choissisez votre emballage

Le Tot bag La Petite Box
(2 bouteilles)

La Grande Box
(3 bouteilles)



Le Tot bag 

Le Tot bag Wine and Ride : 
 
3€HT/pièce (pas de minimum) 

Le Tot bag personnalisé : 
 
4€HT/pièce (minimum 100 pièces)

Les Emballages



La Petite Box

Le coffret carton non-personnalisé 
2 bouteilles: 
 
2,50€HT/pièce (pas de minimum)

Le coffret carton personnalisé  
 3 bouteilles: 

 
3€HT/pièce (minimum 500 pièces)

Les Emballages



La Grande Box

Le coffret carton non-personnalisé  
3 bouteilles:
  
3€HT/pièce (pas de minimum)

Le coffret carton personnalisé  
2 bouteilles: 

 
3€HT/pièce (minimum 500 pièces)

Les Emballages



Le Crozes-Hermitage  
Tradition Blanc 2023
Yann CHAVE (75cl) 

 21,67€ 
HT

Bouche : Bel équilibre. Ample, ronde et soutenue.  
Très aromatique (pêche, tilleul, poivre blanc),  
souligné par une fine fraicheur.

Les Vins Blancs



Viognier Les grandes 
parcelles 2022  
GARON (75cl)

13,33€ 
HT

Parcelles d’altitudes, sur des terroirs de granit  
sablonneux. Vin souple et élégant avec  
beaucoup de fraîcheur.

Les Vins Blancs



Condrieu La vieille Maison 2022  
GARON (75cl)  

29,17€ 
HT

Assemblages de lieux-dits sur l’appellation Condrieu,  
berceau du cépage Viognier. Un vin sec traditionnel, aux 
arômes de pêche et d’abricot.

Les Vins Blancs



Le Crozes-Hermitage  
Tradition Rouge 2023
Yann CHAVE (75cl) 

 19,17€ 
HT

Bouche : Gourmand, frais et pulpeuse.  
Le fruit apparaît tout de suite, la mûre fraîche ou  
encore une sensation épicée. Les tanins sont 
nombreux et délicats. 

Les Vins Rouges



Hermitage Rouge 2022
Yann CHAVE (75cl)  

96,67€ 
HT

Bouche : l’entrée en bouche est fraîche et évolue sur un 
milieu de bouche généreux, ample et complexe sur les 
fruits noirs frais, les épices et des touches  
graphites (minérales). Les tanins sont dense et bien  
intégrés. Une pointe d’amertume allonge la finale. Un vin 
structuré, plein et racé.

Les Vins Rouges



Syrah Les grandes parcelles 2022 
GARON (75cl)  

13,33€ 
HT

Provenant de nos parcelles situées sur les hauteurs. Une 
belle introduction aux Syrah de la vallée
du Rhône Nord. Fruits rouge et violette au nez, belle ten-
sion en bouche.

Les Vins Rouges



Saint-Joseph Rouge Agricola 2022  
GARON (75cl)  

20,00€ 
HT

Assemblage de différents terroirs de ce vignoble  
façonné par le Rhône. Des sols souvent pauvres
et granitiques, la Syrah y trouve un terrain de  
prédilection. Un vin engageant, riche et subtil aux
tannins enrobés.

Les Vins Rouges



Côte-Rôtie Sybarine 2022 
GARON (75cl)  

39,17€ 
HT

100% Syrah sur nos terroirs de granite. Nez fruité,  
la bouche est ronde mais puissante et épicée.
Une Côte-Rôtie appréciable dans sa jeunesse.

Les Vins Rouges



Jus de Pomme Brut   
Pressoir du Pilat (1l)   

2,50€ 
HT

100% naturel, 100% local. Tous nos jus et  
nectars sont fabriqués à partir de fruits frais  
cultivés localement, majoritairement dans le Parc 
Naturel Régional du Pilat. Cela nous permet de 
choisir la maturité souhaitée pour chaque fruit. La 
gamme de nos produits se conserve par pasteurisa-
tion et ne contient aucun auxiliaire de fabrication ni 
acidifiant (sauf le jus de pomme filtré).

Les Jus



Bière Blanche -  Free-Skette  
Free Mousse (75l)   

5,00€ 
HT

Les Bières

 Au nez, de beaux arômes floraux se dégagent,  
notamment la rose, ainsi que des notes d’agrumes. 
En bouche, l’amertume est douce, légère et  
accompagnée de notes florales, fruitées et  
citronnées. La finale est souple avec une belle l 
ongueur en bouche. Une blanche parfaite pour 
l’apéritif, servie bien fraîche.



Bière Blonde - Free-Meuse   
Free Mousse (75l)   

5,00€ 
HT

Les Bières

Cette Free-Meuse propose une belle robe blonde 
dorée. Au nez apparaissent des notes d’orge, de  
coriandre et de banane. Ces deux dernières saveurs 
reviennent en bouche accompagnées d’une  
troisième : l’orange.



Bière Ambrée - Free-Pouille    
Free Mousse (75l)   

5,00€ 
HT

Les Bières

Une bière équilibrée, légèrement amère et très 
fruitée avec des notes d’agrumes très présentes, 
avec une fin de bouche caramel.
Une bière ambrée oui, mais différente !



Confiture de Fraises -  
Philippe Bruneton    
Meilleur Confiturier de France  (230g)   

7,49€ 
HT

Les Confitures

Une confiture de fraises riche en saveur, avec de jolis  
morceaux de fruits .

Pour cette préparation, Philippe Bruneton utilise des 
fraises « Darselect ». Cultivées en plein champ dans les 
plaines de l’Isère et les Monts du Lyonnais, elle sont parti-
culièrement juteuses et aromatiques.



Confiture Mangabricot -  
Philippe Bruneton    
Meilleur Confiturier de France  (230g)   

7,49€ 
HT

Quel mariage heureux ! C’est ce que l’on peut dire de cette 
préparation. Un très bel accord pour un plaisir de douceur.
 
Ingrédients : abricots 40 % (Drome/France), mangues 20 % 
(Indonésie), sucre, jus de citron, gélifiant végétal :  
agar-agar

Les Confitures



Confiture Figues -  
Philippe Bruneton    
Meilleur Confiturier de France  (230g)   

7,49€ 
HT

Ses jolies morceaux de figues permettent d’élaborer de 
beaux desserts et d’accompagner idéalement le foie gras, 
le magret de canard et les fromages affinés.
 
Ingrédients : figues de Solliès AOP 56 % (Var/France), sucre, 
vin de viognier, vinaigre de cidre, vinaigre de framboise, 
poivre.

Les Confitures



Fève Chocolat Noir -  
Caraïbe Grands Crus (66% cacao) 
Valrhona (250g)   

15,64€ 
HT

Les Chocolats

Caraïbe, un chocolat noir équilibré, issu du  
mariage de Grands Crus Valrhona, au goût 
d’épices sucrées et légèrement boisé.

Note majeure : Épices Sucrées

Note mineure : Grillé

Note Singulière : Amertume



Tablette - Dulcey
(35% beurre de cacao) 
Valrhona (70g)   

4,84€ 
HT

Onctueux et Biscuité : D’une couleur blonde,  
le chocolat Dulcey révèle une texture onctueuse et 
enveloppante. Son intense douceur biscuitée et peu 
sucrée laisse place à des notes généreuses de sablé à 
la pointe de sel.

Les Chocolats



6 Carrés De Chocolat Noir -
Instants Dégustation  
Valrhona (30g)   

5,2€ 
HT

6 recettes : Abinao 85%, Tulakalum 75%, Guanaja 70%, 
Caraïbe 66%, Manjari 64%, Oriado 60% ;

Les Chocolats



Coffret - Moments Croquants Paris 
(Noir et Lait) 
Valrhona (160g)   

18,87€ 
HT

Un assortiment gourmand qui réunit des Amandes, 
Noisettes et Croustibilles enrobées de chocolat Noir et 
de chocolat au Lait.

Les Chocolats



Amandes & Noisettes 
Blond Dulcey 
Valrhona (50g)   

7,49€ 
HT

Assortiment d’amandes et noisettes enrobées de cho-
colat Dulcey.

Les Chocolats



Foie Gras Entier De Canard   
Domaine de Limagne (100g)   

17,25€ 
HT

Foie gras entier puis juste assaisonné avec du sel et du 
poivre pour mettre en valeur toutes ses lettres de noblesse. 
Notre foie gras entier 100g est conditionné en bocaux Weck 
pour une conservation longue durée.
Idéal pour se faire plaisir seul ou à deux !

Autres Produits



Bloc De Foie Gras De Canard   
Domaine de Limagne (80g)   

8,53€ 
HT

Composé de foie gras émulsionné et de véritables morceaux 
de foie gras entier, le bloc de foie gras 30% est l’alliance parfaite 
entre l’onctuosité du bloc et la délicate saveur des morceaux de 
foie gras. La boîte métal dans laquelle le bloc de foie gras 30% 
morceaux est conditionné apporte une sécurité maximale au 
produit et préserve ses caractéristiques gustatives.

Autres Produits



Terrine Au Foie Gras De Canard  
(20% FOIE GRAS)   
Domaine de Limagne (200g)   

10,80€ 
HT

Notre terrine 20% au foie gras résulte de l’harmonieux 
mariage entre de la viande de canard, de la viande de 
porc et du foie gras. Conditionnée en conserve pour une 
conservation longue durée sans détériorier sa fraîcheur et 
la multiplicité de ses saveurs.

Autres Produits



Rillettes Pur Canard   
Domaine de Limagne (200g)   

7,30€ 
HT

Nos rillettes pur canard sont préparées à partir de viande de 
canard confite et détachée à la main pour que vous retrouviez 
l’agréable texture des morceaux de viande. Des épices relèvent 
le tout ! Conditionnées en conserve pour une conservation 
longue durée.

Autres Produits



Antoine.audet@wineandride.com / 06.84.00.65.42 / www.wineandride.com

* Paiement 80% à la commande et 20% à la livraison

** TVA applicable = 20%

*** Minimum de commande : 30 unités 

**** Livraison offerte selon la taille de la commande et la distance

Condrieu 

Tain-l’Hermitage 


